
ホテル日航関西空港 ２階ホテル日航関西空港 ２階
オールデイダイニング The Brasserie（ザ・ブラッスリー）オールデイダイニング The Brasserie（ザ・ブラッスリー）
泉佐野市泉州空港北1番地（関西国際空港内）
◆営業時間
 ランチタイム…11:30～14:30　 ディナータイム(土日祝日限定)…17:30～20:30
 ※最終入店は各30分前まで。毎週月曜日（祝日除く）はランチ営業
　休止。その他の詳細はホテル公式サイトよりご確認ください。
◆料金
≪平日ランチブッフェ≫
 大人(13歳以上)：4,500円、7～12歳：2,000円、4～6歳：1,000円
≪土日祝日ランチ≫
大人(13歳以上)：5,000円、7～12歳：2,500円、4～6歳：1,500円
≪土日祝日ディナー≫
大人(13歳以上)：5,500円、7～12歳：2,500円、4～6歳：1,500円
 ※3歳以下は無料。上記料金は、税金・サービス料を含んでいます。
 　本メニューは2月3日㈫～28日㈯のご提供です。
◆問合先：☎072-455-1120（レストラン予約直通）
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問合先　農林水産課

ホテル日航関西空港

ホームページ▶

2月限定!!

2広報いずみさの　　　　　　 2026.2

泉佐野市R08.02月号.indb   2 2026/01/14   10:08:20



～松波キャベツを使った創作メニュー～

市内府立高等学校の生徒考案メニュー
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～生徒コメント～
　松波キャベツは煮崩れしにくく、煮ると甘さが増す寒玉キャ
ベツと事前の下調べでわかったので、煮る料理で、キャベツの
食感が残るような料理で冬に食べれ
るものが良いと考え、ポトフを選び
ました。ポトフはこれからの冬に温
まれるし、キャベツの食感もしっか
りあって、キャベツの甘さとコンソ
メスープの塩っぽさが相まって、と
ても美味しいです。

～生徒コメント～
　シャキシャキ歯ごたえ松波キャベツを感じるパステル
カラーの関西白味噌仕立てサラダです。関西ではお馴染
みの白味噌をポテ
トサラダに入れて
みることにしまし
た。すると、ほん
のりみそ香る甘い
ポテトサラダにな
りました。

～生徒コメント～
　食べたときのキャベツ感を残すことを大事に、分量
を少しづつ調整して何回も試行錯誤をしました。キャ
ベツの緑だけだと寂しく感じたので、彩りとしていち
ごを入れてみまし
た。キャベツとい
ちごの組み合わせ
で、不思議な味で、
新しい感覚にして
みました。

【佐野高等学校】
松波キャベツと豚バラ肉のポトフ仕立て

【日根野高等学校】
松波キャベツと苺のムース

【佐野工科高等学校】
松波キャベツで巻いた白味噌ポテトサラダ

三浦農園のケールソース

▲総料理長がブラッシュアップした
メニューのお披露目会（1月8日㈭開催）
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