
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

近年のインバウンド旅客の拡大により、ベジタリアンやヴィーガン（完全菜食主義者）、ムス

リム（イスラム教徒）など、多様な食文化や文化的な慣習を持つ訪日外国人が増加しています。

特に関西国際空港の対岸都市である大阪府泉佐野市には、アジア諸国からの来訪者が急増して

いるものの、本市を訪問するインバウンド旅客からは、そのような方々に対応した飲食店舗や

宿泊施設の数が十分ではないという声が聞かれます。 

 

そのような課題を踏まえ、泉佐野市（市長：千代松 大耕）ならびに泉佐野市の地域 DMO（観

光地域づくり法人）である（一社）泉佐野シティプロモーション推進協議会（代表理事：河原 

千晶）では、植物性素材で動物性食品特有の満足感や風味を表現した植物性ダシ製品「MIRA-

Dashi®」シリーズを展開する不二製油株式会社（本社：泉佐野市、代表取締役社長：大森達司）

と連携。同社は、チキンタイプやビーフタイプ、白湯タイプ、カツオタイプ、貝タイプなど、

多様なダシ製品を製造していることから、泉佐野市内の多様なジャンルの飲食店舗や宿泊施設

などにおいて、同社製品を活用した誰もが「うまい！」と感じるオールパーパスメニュー（※１）

の開発支援や導入店舗の開拓・拡大を通じて、様々な食習慣や文化的ならびに宗教的な慣習を

持つインバウンド旅客の受入環境整備を図ります。そして、「食のバリアフリー」が進んだ街づ

くりを進めることで、さらなる誘客促進と観光消費の拡大を目指します。 

 

上述の取組みの具体策として、泉佐野市内で約 10店舗にて多様性に対応したメニューの販売

を目指すべく、同市内の飲食店舗や宿泊施設向けに「MIRA-Dashi®」（※２）を活用したオールパー

パスメニューに関する説明会・試食会を12月 8日㈪に実施。その後、同メニューの取扱いに意

欲的な店舗や施設に対して、メニュー化に向けたダシの無償提供などの支援を行います。 

 

詳細は、別紙のとおりです。 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

一般社団法人泉佐野シティプロモーション推進協議会 

2025年12月2日 

 

報道発表資料 

植物性ダシを使用したメニューの取扱いを、泉佐野市内でまずは１０店舗を目指します！ 

訪日外国人観光客の受入環境整備に向けた取組みを開始します 

飲食店舗やホテル向けの「説明会・試食会」と、メニュー化に向けた「支援」を実施  

大阪府泉佐野市において、多様な食習慣や文化的慣習を持つ 

※１．「オールパーパスメニュー」とは、食の制限の有無にかかわら

ず、全ての人に「また食べたい」おいしさを味わっていただけるメニュ

ーです。 

※２．「MIRA-Dashi®」とは、不二製油が開発した植物性ながら動物

性食品特有の満足感を叶える植物性のダシ。 

 

不二製油㈱の「MIRA-Dashi®」を活用したオールパーパスメニューの一例 

泉佐野市 

＜本件に関するお問合せ＞      

（一社）泉佐野シティプロモーション推進協議会 TEL ０７２－４６１－０００５  

                     

不二製油株式会社 



 

（１）泉佐野市内の飲食店舗や宿泊施設向け説明会・試食会の実施 

  不二製油株式会社が開発した植物性ダシ製品「MIRA-Dashi®」を活用したオールパーパスメ

ニューに関する説明、および実際に同シリーズのダシを使用したメニュー（ラーメンやカレ

ー等）の試食を体験いただきます。 

１.開催日 

2025年12月8日（月）15:00～17:00 

２.開催場所 

不二製油株式会社（泉佐野市住吉町1番地） 

３.対 象 

泉佐野市内の飲食店舗や宿泊施設の 

事業者 20人程度 

４.実施内容 

植物性ダシ製品「MIRA-Dashi®」を活用したオールパーパスメニューについての説明や、

同ダシを使用したメニューの試食。 

 

（２）泉佐野市内の飲食店舗や宿泊施設向けの支援について 

  上述の説明会・試食会を踏まえ、同ダシを活用した多様性に対応したメニューを開発し、

インバウンド旅客に提供することに対して意欲的な飲食店舗、宿泊施設などを募集します。 

１. 事業名称 

食のバリアフリーに係る飲食店事業者等募集 

２. 募集期間 

2025年12月8日（月）～ 2026年１月16日（金） 

３. 支援内容 

・不二製油株式会社の植物性ダシ製品「MIRA-Dashi®」（チキンタイプやビーフタイ 

プ、白湯タイプ、カツオタイプ、貝タイプなど）を、上限額を設けた範囲で無償 

提供。 

   ・メニュー化の際は、泉佐野市等のホームページやＳＮＳ等による情報発信。 

４. 応募条件 

 ・泉佐野市内で飲食店舗や宿泊施設を営む事業者。 

 ・接客やメニューの言語表記など、インバウンド対応が可能であること。 

 ・当該メニューを食べられた方へのアンケートを実施すること。 

 ・泉佐野市の地域食材をメニューに使用すること。 

５. 応募方法 

料理名やメニューの内容、販売額などを記載のうえ、専用Webページからご応募くださ

い。 

６. 選考方法 

販売の実現性や、メニュー全体のバランスを勘案して審査、採択します。 

 

（３）今後の計画について 

    上述の取組みを進めながら、今年度中に泉佐野市内の約10店舗の飲食店舗や宿泊施設

にて、オールパーパスメニューの開発、メニュー化に取り組み、次年度から実販売を目

指します。また、市内飲食店舗、宿泊施設に順次導入店舗を拡大させることで、誰もが

安心して旅行をお楽しみいただける街づくりを目指します。 

以上 

＜別紙＞ 


